PIVARKA

Errata aneb piehled toho, co se autorum nepovedlo

Str. 2:

® Ing. Petr Kosin, PhDr. (spravné Ing. Petr Ko$in, Ph.D.),
® je zde i vycet ,,autort recepti, které se nevesly®, pfilozené CD s témito recepty vSak
nikde a z knihy se také nedozvite, kde byste ony recepty meli hledat.

Str. 7:

® pivovar je soubor budov s technologiemi pro vyrobu piva — zatimco
zde maji technologie vyznam zafizeni pivovaru (tedy techniky), jinde uz
technologiemi maji autofi na mysli vyrobni postupy (napf. na str. 19 je zminka
o technologii sladovani, na str. 75 o technologii kvaseni),

e Luis Pasteur (spravné Louis).

Str. 14:
® hlavni pfi¢innou (spravn¢ ptic¢inou).
Str. 15:

e koncentrace ionti ve vodé jsou zde jednou uvadény v mg L', podruhé
v mg/L = nejednotnost,

® jednotky jsou zde uvadény v hranatych zavorkach, jinde v textu i v kulatych,
na neékterych mistech jsou pouzity oba typy nebo dokonce zadné = nejednotnost,

e prvni vyskyt ciziho slova alkalita, které zde ovSem neni nijak vysvétleno,
7e ji lze nazvat hezky Cesky jako zésaditost, se vSak nedozvime z odkazované str. 149,
nybrz s trochou ditvtipu az ze str. 152, kde jsou pouzity oba vyrazy soucasn¢.

e [Koncentrace téchto aniontll je ve vétSing pivovarskych vod 25-250 mg/L sirant
a 0-250 mg/L chloridii. (Vhodnéjsi zapis je 25-250 mg/L u siranti nebo 25-250 mg/L
v pfipad¢ sirantl, nebot’ to nemaji byt mg sirant v litru sirantl, ale mg sirani v litru
vody.)

Str. 19:
® > 6 pH (spravny zapis ma byt pH > 6).
Str. 22 a 26:

® barvici slad (spravné barvici).



Str. 24:

® beZzny med pro speciani medova piva (chybi definice a také ,,1* ve slové specidlni),
e v tabulce se setkame se zkratkou FG (Final Gravity), ktera je vSak vysvétlena teprve
na str. 121.

Str. 25:
e provadéno z pravidla (spravné zpravidla).
Str. 33:

e vyskyt ciziho slova inert (na str. 125 1 jako inertni), ze se jedna o nete¢nou latku, zde
vSak vysvétleno neni.

Str. 37:

e zikon o Cistoté piva Reinheitsgebot z roku 1492 (spravné z roku 1516, protoze 1492
je rok objeveni Ameriky),

e vyskyt ciziho slova asepticky (vysvétleno teprve na str. 88),

® na téze stran¢ jednou pouzito slovo pasterace, podruhé pasterizace = nejednotnost.

Str. 48:

® slang ,,m&dénd varna pivovaru“ (varna opravdu neni nddoba, nybrz mistnost/prostor
V pivovaru).

Str. 49:

e na obrazku s ukézkou jedné z domdcich varen jsou vidét nejméné 100litrové, ale
moznd i vétsi nadoby a navozuje to dojem, Ze doty¢ny domovarnik vyrabi pivo
v mnohem vétsim objemu, nez je zakonem povolenych 200 litrti za rok.

Str. 50:

e jednotka Casu v hranatych zédvorkach [min], na str. 62 jiz v kulatych (min) ¢ili
nejednotnost.

Str. 58:
e pH 5.5 s desetinnou teCkou (spravné ma byt s desetinnou ¢arkou, tedy pH 5,5).

Str. 60, 68, 69, 92, 323 a 325:

e chladici nadoba, chladici spirala, na chladicim stoku, chladici vody, chladicim
médiem, chladici had (spravné chladici).



Str. 61:

o 24

e sterilujeme mladinu®, ,,sterilizace, ktera nastava pti chmelovaru® (spravngéjsi jsou
kombinace sterilace/sterilovat a sterilizace/sterilizovat).

Str. 62:

o vytéznost U % (procenta musi byt oddélena napt. lomitkem ¢i uzavieny do zavorek,
nejlépe do kulatych).

Str. 67:

e vysterilizoval mladinu (CeStina slovo vysterilizovat sice uznava, v odborn¢ ladéném
textu vSak nema co d¢lat).

Str. 68, 76 a 322:

e CKT tanky (spravné CK tanky, nebot’ cylindro-kénické tanky tanky je blbost, navic
zkratka CKT neni vysvétlena pfi jejim prvnim uziti, ale teprve na str. 76).

Str. 70:
e nasi ukolem by mélo byt (spravné nasim ukolem).
Str. 70-81:

e vyskyt ciziho slova fermentace, jehoZz vyznam si ¢tendi musi domyslet jen na zékladé
toho, Ze je v textu Casto kombinovano se slovem kvaseni.

Str. 71:
e diky cemuZz mi mizeme ziskat (spravné¢ my mizeme).
Str. 73:

e ukazka ristové kiivky, ani slovo vSak o jednotlivych fazich rstu, napt. o lag fazi je
zminka teprve na str. 158,

e u zkratky SG (Specific Gravity) chybi vysvétleni, to nalezneme teprve na dalsi strané,

¢ podle hodnoty prokvaSeni fadime kvasinky do ¢tyt kategorii — nizké, stfedni, vysoké
a velmi vysoké prokvaSeni (kvasinky mohou byt nizko prokvasujici, ne vSak nizké
prokvaseni).

Str. 76, 92 a 95:

e oteviené kvasné kadé (spravng), oteviené kvasné spilky (slang), kvasite na oteviené
spilce (slang) = nejednotnost.

Str. 79:

e nepocitdme nasi lenost (spravné nasi lenost).



Str. 79, 80, 84, 89, 92 a 95:

e vydesinfikovana lednice, vydezinfikovanou hadickou, vydesinfikované nadoby,
pomoci vydesinfikovaného néstroje, mélo by byt vydesinfikované, vydesinfikovat
(Cestina sice slovo vydesinfikovana/vydezinfikovana uznava, do odborné¢ ladéného
textu ovSem nepatii, navic psat to jednou se ,,s* a podruhé se ,,z*“ poukazuje na
vyraznou neprofesionalitu).

Str. 81:

e dezinfikovdvanym nastrojem (spravné desinfikovanym/dezinfikovanym nastrojem),

e pokud spravné provadite vifivou kad’ za studena (z kad€ coby naddoby se nam
z jakéhosi diivodu stal proces),

e tim provedeme tzv. dekantaci neboli promyti kvasinek od zbylych cukru,
autolyzovanych buné¢k apod. (mezi dekantaci a promyvani opravdu nelze davat
rovnitko).

Str. 82:

e V tomto odstavci jsme se zminili (spravné v odstavci vyse),

e po naliti piva do sklenice dojde ke sniZeni tlaku na okolni tlak (snizeni tlaku na okolni
tlak?).

Str. 83:
e slang i kdyZ zrajete v sudu, neni lahvovani zapovézeno*.
Str. 85:
e dvojsmysl ,,poté napust'te nadobu hadickou ode dna vykvasenym pivem®.
Str. 85 a 326:
e hradici ventil (spravné hradici).
Str. 95:

e pouziti oteviené spilky (oteviena nddoba) néktefi domaci sladci prosazuji jako
urcitou tradicni soucast zejména ¢eskych spodné¢ kvasenych lezaki* (tady autorim
vypadlo slovo vyroby),

e kvasici pivo (spravné kvasici).

Str. 97:

e slang ,tato chut mize vylezet zranim*®.



Str. 102:

e m¢ osobné ve vini pfipomina (spravné mng),
e m¢lo byt vypocitano se zohlednéni téchto faktorii (spravné se zohlednénim).

Str. 103:

e slang ,,pokud zrajeme pivo v lahvich®.
Str. 109:

e pomatujte si (spravné pamatujte si).

Str. 111,170 a 173:

e nasyceni g/L COy", ,,4,9 g/L CO,", ,,chceme dosdhnout nasyceni 4,9 g/LL CO,*
(nasyceni 4,9 g na litr oxidu uhli¢itého je pon€kud blbost, vhodnéjsi by bylo napsat
,,chceme dosahnout nasyceni 4,9 g CO,/L piva®).

Str. 113 a 116:

e ukdzali vySe (ma byt diive, autofi zfejme nepostiehli, Ze v knize nelistujeme shora
dolt, nybrz zleva doprava).

Str. 115:
e vyskyt ciziho slova aditivita, které zde vSak neni nijak vysvétleno.

Str. 116:

e Miuzeme vyuzit také misto efektivity naptiklad (Spatny slovosled, 1épe by to zné€lo ve
form¢ Misto efektivity mizeme vyuzit naptiklad),

e se dozvite nize na str. 135 (ma byt dale ¢i posléze, autofi ziejmée nepostiehli, ze
v knize nelistujeme shora dold, nybrz zleva doprava).

Str. 117:

e 7 ¢ehoz vypliva (spravné vyplyva).
Str. 120:

e dvojsmysl ,,faktory A ptispévku cukru k nasyceni na obsah alkoholu* .
Str. 121:

e pieklep 17 P° (spravné 17 °P),
e hmotnosti procento (spravn¢ hmotnostni).

Str. 123:

e zdroj nize uvedenych vztahl (spravné dale uvedenych vztahi).



Str. 133:

e prii pouziti 33 L hrnce (zapis v této podobé mé vyznam ,,pti pouziti 33 litrd hrnce®,
aby to znamenalo 33litrovy, musi to byt bez mezery mezi 33 a L).

Str. 137:

e ... nam po dosazeni za extraktivnost 0,8 a efektivitu varny 0,75 vyjde
celkova uc¢innost 0,6. Nepifimo to ukazuje pouze na to, Ze vétSina pouzivanych sladli
jsou slady zakladni, které maji velmi podobnou tc¢innost. (Na dvou mistech ma byt
misto slova tc¢innost slovo vytéznost.)

Str. 147:
e budeme potiebovat sadrovce (spravné sadrovec).

Str. 151:

e vyskyt ciziho slova acidita, vysvétleni ovsem chybi, teprve na nasledujici stran¢ se
s trochou duvtipu dozvime, ze by se asi mohlo jednat o kyselost.

Str. 161:

e vypocet aktualni mnozstvi kvasinek (spravné aktualniho mnozstvi).
Str. 164:

e objem strateru (spravné objem starteru).

Str. 170:

e Pfi lahvovani piva pfidame cukr, ktery svym kvaSenim (cukr sdm sebe nezkvasi,
k tomu jsou tfeba kvasinky).

Str. 189:

e slang ,nasyceni piva dextrézou (dextr6za sama o sob¢ pivo nenasyti, to az oxid
uhlicity, ktery vznikne jejim zkvasenim).

Str. 201:

e umistnéni na této soutézi (spravné umisténi).
Str. 203:

e hodnotici formulai (spravné hodnotici).

Str. 204:

e objemy uvadény s malym ,,1*, ve zbytku knihy jiz s velkym ,,L* = nejednotnost.



Str. 205 a 206:

e .nejeden recept z této kapitoly dosahl uspéchii v soutézich®, ,,ocenéné recepty*
(soutéze nejsou o hodnoceni receptti, nybrz o hodnoceni piv podle nich vyrobenych).

Str. 206:

e recepty, které se do této knihy nedostali (spravné nedostaly),
e jen malo pivnich styli se mtze pysnit tim, Ze skute¢né€ zndme piesné datum jeho
zrozeni (spravné jejich zrozeni).

Str. 208:

e vyrobci pfidavali do porteru rizné byliny s narkotickymi G¢inky — naptiklad plody
indické rostliny Cocculus indicus, ktera obsahuje silné toxiny, tabak, opium nebo také
strychnin (za slovem toxiny ma byt namisto ¢arky pomlcka, v opaéném piipadé text
navozuje dojem, ze tabak, opium a strychnin jsou byliny s narkotickymi u€inky, coz je
vskutku velka blbost, zejména u opia a strychninu, které maji do byliny hodn¢ daleko).

Str. 209:

e pii vyrobé Berliner Weisse je ptfidan bakterialni kmen Lactobacillus (kmen a rod
nejsou totéz, spravny zapis by mél vypadat tieba takto: je ptfidan definovany kmen
bakterii rodu Lactobacillus),

¢ kdyZ neni mladina nachmelena (na str. 61 jsme se dozveédéli, ze mladina je produkt
ziskany povarenim sladiny s chmelem, jak je tedy mozné, aby nebyla nachmelena?).

Str. 212 a 261:

e vétSina receptd v této knize je prave varena ze zakladnich surovin®, ,,je to jeden
z mych tii receptll, které urcité zaradim do stalé produkce*
(nevatime/neprodukujeme/nevyrabime recepty, nybrz podle receptli vyrabime piva).

Str. 215:

e po 4 dnech kvaseni pfidame chmel, po sedmi dnech studeného chmeleni 1 den
chladime = nejednotnost, sedmi by mélo byt zapsano jako 7, ptip. vSe vypsano slovy.

Str. 218:

e Spatné déleni slova Weissbier na Wei-ssbier (spravné Weiss-bier).
Str. 237:

e tehdy u flekt (spravné U Fleku).
Str. 239:

e Spatné déleni slova ka-zdém (spravné kaz-dém).



Str. 291:

e recept editora této knihy: ,,Rmut oddé€len po prodleveé na beta amylase
63 °C. Dulezité je zkraceni doby beta amylasy a prodlouzeni doby alfa amylasy pro
ziskani téla.“ (Vhodnéjsi by bylo napsat ,,Rmut byl oddélen po prodlevé pii 63 °C za
pusobeni f-amylazy. Dilezité je zkrdceni doby ptsobeni f-amylazy a prodlouzeni
doby piisobeni a-amylazy pro ziskéni téla.*)

Str. 301 a 312:

e po schlazeni (spravn¢ po zchlazeni).
Str. 316:

e 1 dcl kvasiciho piva (spravné 1 dl).
Str. 328:

e zatimco v tirdzi na str. 2 nalezneme jméno sazece Ondieje Mlejnka, tady z néjakého
divodu chybi.

A stovky dalSich chyb, na jejichZ sepisovani vSak nemam cas ani chut’.



